MICROBIOLOGISCHE

GROENTE EN FRUIT ZIJN GEZOND

GROENTE EN FRUIT KUNNEN BRON VOEDSELINFECTIES ZIJN

MICRO-ORGANISMEN (SCHIMMELS, BACTERIEN EN VIRUSSEN) KOMEN OVERAL VOOR
MICRO-ORGANISMEN ZIJN NOODZAKELIJK (0.A. VERTERING BLADMATERIAAL EN VOEDSEL)
ENKELE SOORTEN ZIJN ZIEKMAKEND EN SCHADELIJK VOOR VOLKSGEZONDHEID

MENS EN DIER ZIJN VAN NATURE ‘DRAGER’ (OOK VAN ZIEKMAKENDE MICRO-ORGANISMEN)
BESMETTING ONSCHADELIJK MAKEN OP (RAUW TE ETEN) GROENTE EN FRUIT IS ONMOGELIJK

EIGEN RISICOANALYSE BIJ BESMETTINGSBRONNEN OP TE VOLGEN DOOR BEHEERSMAATREGELEN
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Plantum ’ mNederla nd Uw sector investeert in dit project via het Productschap\‘ /Tuinbouw

Deze poster is opgesteld in opdracht van: /m(‘\‘
Deze organisaties werken samen in het kernteam Risico- en crisismanagement voedingstuinbouw. Informatie op deze poster is behulpzaam voor uw eigen risicoanalyse. Uit die analyse kunnen meer of andere
Voor meer informatie, tools en het meldpunt voor calamiteiten, zie www.TuinbouwAlert.nl. beheersmaatregelen naar voren komen dan de hoofdlijnen die de poster beschrijft. ledere ondernemer in de

groente- en fruitsector is zelf verantwoordelijk voor een deugdelijke aanpak.



